Une recette d’Alice BESSON

Clafouti aux cerises

- 125 g de farine
- 80 g de sucre

- 30cl de lait

- 2 ceufs

- 1 pincée de sel
- 400 g de cerises

Allumer le four a 210° C

Me¢élanger farine, sucre, sel, ceufs puis ajouter le lait progressivement.
Laver les cerises, les mettre au fonds du moule et verser la pate dessus.
Mettre au four 300 minutes environ a 210° C.



